
 

 
 
 

 

 

 

La Saint Sylvestre 2025 

 

Auberge le Collet 

 
*** 

Une mise en bouche au gré de nos envies 

 

*** 

Foie gras cuisiné au torchon, crème de patate douce 

éclats de châtaignes  

 

*** 

Médaillon de baudroie à l’endive safranée 

jus à la chicorée 

 

*** 

Une pause digestive autour du whisky « Craft »  

de la distillerie du Vercors, glace cannelle 

 

*** 

Caille de la Drôme, son blanc juste saisi 

halicot de cuisses, croustillant aux coings 

 

*** 

Saint Marcellin de la ferme de Roche Rousse 

une rôtie de pain de mie brioché à l’huile de noix 

 

*** 

Pavlova mangue et ananas confit  

sabayon au rhum 
 

 

 

 

 

Prix par personne 69 €  
 


